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Rezeptvorschlag
zu unserem Gewiirz: Q e

'HICKORY RAUCHSALZ PN

Kiirbiscremesuppe mit Roten Riiben

Zutaten

Hokkaido-Kiirbis
Karotte
Knoblauchzehe gehackt
Y Porree
1 kleine Zwiebel weil}
1 kleine Zwiebel rot
Y Sellerieknolle
2 kleine Kartoffeln
1 Rote Ribe ( Rote Bete ) gegart
Y2 Peperoni rot
Y2 Zweig Thymian
Y2 Zweig Rosmarin
1 %2 Salbeiblatter
Y. Tasse Rotwein mittel

300 ml Fleischbriihe

600 ml Gemusebrihe heil’

1 Msp. Hickory Rauchsalz
Pfeffermischung ,Schwarzes Gold®
SojasoRRe
Kurbiskernol
Butterschmalz

Zubereitung

Gemise putzen, schédlen und wirfeln. Von den Gemiseabfallen, den Krautern und der Peperoni eine Gemiisebriihe
anfertigen. Die gegarte Rote Bete in schone gleichmafige kleine Wiirfel schneiden und erst einmal zu Seite stellen.

Die Gemusewdrfel nun im Butterschmalz anschmoren, beginnend mit dem hartesten Wurzelgemuse und zum Schluss das
Porree und den Knoblauch zugeben.

AnschlieBend alles mit dem Rotwein abléschen und das Hickory Rauchsalz sowie die Briihe zugeben und 25 Minuten
kdcheln lassen.

Das gare Gemlse mit dem Pdrier-Stab zur Cremesuppe verarbeiten, die Rote Bete Wirfel zugeben und mit Hickory
Rauchsalz, Pfeffermischung ,Schwarzes Gold“ und SojasoflRe abschmecken und mit Kiirbiskern-Ol garniert auf Tellern
anrichten und heil® servieren.

Wir wiinschen Ihnen viel Spal3 beim Zubereiten Gerhard u
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